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CONTENUTI DISCIPLINARI

TITOLO CONTENUTI
Le biomolecole Carboidrati: monosaccaridi, disaccaridi, polisaccaridi
Proteine: amminoacidi, struttura e funzioni
Lipidi: lipidi saponificabili e non saponificabili
Acidi nucleici: DNA e RNA
La sintesi proteica
La cellula Generalita su cellula procariotica ed eucariotica
Crganelli cellula eucariotica
La divisione cellulare: mitosi e meiosi

La cellula e I'energia Respirazione cellulare
Fotosintesi
Fermentazione alcolica e lattica
La cellula procariotica Forme e dimensioni

Involucro cellulare: membrana, parete, capsula
Strutture esterne: pili e flagelli
Citoplasma: cromosoma batterico, plasmidi, ribosomi, inclusioni
Spore
Scissione binaria
La crescita microbica Esigenze nutritive
Parametri ambientali: acqua, pH, pressione osmotica, temperatura, ossigeno
Curva di crescita batterica teorica
Curva di crescita batterica reale
Laboratorio Introduzione:
- Utilizzo del quaderno di laboratorio.
- Cenni sul rischio biclogico.
Biomolecole:
- Saggi per la ricerca di alcune molecole biologiche (carboidrati, amidi,
proteine).
- Idrolisi acida ed enzimatica.
Tecniche microbiologiche:
- Tecniche di sterilizzazione.
- lterreni dicoltura.
- Preparazione di terreni solidi su piastra e provetta (becco di clarino).
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- Semplici tecniche di allestimento di colture batteriche su piastra:
inclusione, striscio, spatolamento.
Microscopia:
- Mitosi in apici radicali della cipolla.
- Fissaggio di un vetrino.
- Esame di batteri mediante colorazione semplice (blu di metilene,
safranina), colorazione di Gram.
Condizioni di crescita batterica:
- Allestimento di colture batteriche per lo studio dell’effetto di
temperatura, pH e ossigeno sulla crescita
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